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Swiss Coffee Machines

XT

Die neue Dimension
der Heisswasserzubereitung
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XT Heisswasserzubereitung

Die XT bietet sehr hohe Leistung fur
Berggasthauser und Grossbetriebe wie
Personalrestaurants, Heime sowie Spi-
taler. Dank konstanter Bezugsleistung
minimieren Sie Wartezeiten.

Durch die einfache Bedienung eignet
sich die XT auch hervorragend fir die
Selbstbedienung.

Heissgetranke & Co.

Bieten Sie Ihren Gasten eine heisse Suppe oder
einen feinen Tee. Vordefinierbare Ausschank-
temperaturen garantieren fir jedes Produkt die
optimale Qualitat. Erganzen Sie die Getranke-
auswahl mit der optionalen Milch-Erweiterung
fUr Heiss- und Kaltmilch.

Hygienisch

Der automatische HACCP zertifizierte Reinigungs-
prozess garantiert einen hygienisch einwandfrei-
en Betrieb bei minimalem Zeitaufwand.

(EC) 852/2004

Variable Temperaturen

Bei der Tee-Zubereitung ist die Wassertempe-
ratur entscheidend fur die Entfaltung des Ge-
schmacks. Mit der XT kann die Ausgabetempera-
tur exakt bestimmt und flr jede Teesorte optimal
eingerichtet werden.

Vielfalt

Die XT ist mit beliebigen Zusatzgerdten erweiter-
bar. So verfeinert z.B. das Aromamodul lhre Ge-
tranke mit zusatzlichen Geschmacksrichtungen.




Eigenschaften
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XT

Getranke

* Heisswasser
Variable Temperatur
e Milch (XT M)
Variable Temperatur von kalt bis heiss

Heisswasser

1 Milchsorte (von kalt bis heiss)
PowerSteam

Gewicht kg

Elektrischer Anschluss

Elektrischer Anschluss

A 380-415V|~50/60 Hz|8.0-9.5 kW
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Features

e Bis zu 100l Heisswasser pro Stunde
e Bis zu 40l heisse Milch pro Stunde

XT M

e AutoClean-Funktion
e TouchScreen 7 videofahig
e Rex-Royal Cloud (optional)

XT

33.6

XTM

36.3

Frischwasser

Schlauch
Druck
Harte
Chlor

G 3/8“L=2000 mm
100-500 kPa / 1-5 bar
5-8 dH° / 8-14 fH°
<30 ppm/I
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XT PS

Qualitat

e Hochwertige Materialien

¢ Solide, nachhaltige Bauweise
e Sehr hohe Leistung

e Swiss Made

XTPS

345

Schmutzwasser

Schlauch @ 27 mm L=2000 mm
Abfluss @ 48 mm



Abmessungen

110 - 200

Zusatzgerate

210 UBRH
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71 Kahler

L7 / L7 UBR (Untertheke)
17 kg | 0.04 kW*

600
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151 Kuhler

L15/L15 UBR (Untertheke)

23 kg | 0.08 kW*

*220-240V|~50/60 Hz
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9| Kihler

L9 /L9 UBR (Untertheke)
18 kg | 0.04 kW*
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Aroma-Modul

A
16 kg
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9| Kihler

L9s mit Spender
20 kg | 0.04 kwW*
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Tassenwarmer
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17 kg | 0.16 kW*
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510

563

j——— 663 UBR
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101 Kdhler

R10 UBR (Untertheke)
30 kg | 0.09 kW*
1 oder 2 Milchsorten
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Becherspender
cD
13 kg
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Woflr wir einstehen

Schweiz (Hauptsitz)

Rex-Royal AG
Industriestrasse 34
CH-8108 Daellikon/Zuerich
T: +41 44 847 57 57
info@rex-royal.ch
www.rex-royal.ch

International

info@rex-royal.com
www.rex-royal.com

Nachhaltigkeit
Swissness
Familienkultur
Unabhangigkeit

Swiss Made

Prazision & Zuverlassigkeit
Kundenorientierung
Flexibilitat & Agilitat
Verpflichtung zur Qualitat

Vertrauen & Ehrlichkeit
Integritat & Verantwortung
Zuverlassigkeit

Deutschland

Rex-Royal Kaffeemaschinen GmbH
Bahnhofstrasse 104

D-79618 Rheinfelden

T: +49 7623 7414 0

info@rex-royal.de

www.rex-royal.de

074926 | 10/2025 | Anderungen vorbehalten

Asien | Pazifik

Rex-Royal Asia Pte. Ltd.
8 Wilkie Road

#03-01 Wilkie Edge
Singapore 228095

T: +65 9691 6730
info@rex-royal.com
www.rex-royal.com





